GSC evolution (Garsaco) 400035014-15 - horkovzdusna fritéza

BEZPECNOSTNI POKYNY A VAROVANI

1. Tento pristroj mohou pouZivat déti starsi 8 let a osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
mentalnimi schopnostmi, pfipadné osoby bez potfebnych zkuSenosti a znalosti, pokud jsou pod
dohledem nebo pokud byly pouceny o bezpecném pouZivani pristroje a chapou rizika, ktera to s
sebou nese.

2. Déti si s pristrojem nesmi hrat.

3. Cisténi a tidrbu ze strany uZivatele nesmi provadét déti, pokud nejsou starsi 8 let a nejsou pod
dohledem.

4. Uchovavejte pristroj a jeho kabel mimo dosah déti mladSich 8 let.

5. Pokud by byl napajeci kabel poSkozen, musi byt vyménén bud’ vyrobcem, jeho servisnim
stfediskem, nebo kvalifikovanou osobou. Timto zpisobem se predejde zbyte¢nym rizikiim.

6. Pokyny k ciSténi povrchi, které prichazeji do styku s potravinami nebo olejem, najdete v Casti
,Cisténi a idrzba“ v navodu k pouZiti.

7. Tento pristroj je urCen pro domaci nebo podobné pouZiti, jako napriklad: kuchyrnské prostory pro
personal v obchodech, kancelarich a jinych pracovnich prostredich; venkovské domy; hosty v
hotelech, motelech a jinych ubytovacich zarizenich; prostredi, kde se poskytuje ubytovani se
snidani.

8. Tento pristroj neni urcen k pouZiti s externim casovacem nebo samostatnym systémem dalkového
ovladani.

9. Pred pripojenim zastrcky do zasuvky zkontrolujte, zda napéti a frekvence odpovidaji idajim na
Stitku s technickymi udaji o vyrobku.

10. Pokud pouZivate prodluzovaci kabel, musi byt dimenzovan pro pfikon daného zafizeni, jinak by
se mohl prodluzZovaci kabel nebo zastrcka prehtat. Hrozi nebezpeci tirazu v dtsledku zakopnuti o
prodluZovaci kabel. Pfijméte nezbytna opatreni, abyste predesli nebezpecnym situacim.

11. Vytahnéte zastrcku ze zasuvky, kdyZ zafizeni nepouZivate a pred jakymkoli CiSténim.

12. Ujistéte se, Ze kabel nevisi pres okraj stolu nebo pultu a udrZujte jej v dostatecné vzdalenosti od
horkych predmétti a otevieného ohné.

13. Neponoftujte pristroj ani zastrcku do vody nebo jinych tekutin. Hrozi nebezpeci smrti v disledku
urazu elektrickym proudem!

14. Chcete-li vyjmout zastrcku ze zasuvky, zatahnéte za zastrcku. Netahejte za napajeci kabel.

15. Nedotykejte se pristroje, pokud spadne do vody. V takovém pripadé vyjméte zastrcku ze
zasuvky, pak vypnéte pristroj a odneste jej k opravé do autorizovaného servisu.

16. Nepripojujte ani neodpojujte pristroj ze zasuvky s mokryma rukama.

17. Nikdy se nepokousSejte otevrit kryt pristroje ani jej opravovat sami. Mohlo by dojit k urazu
elektrickym proudem.

18. Nikdy nenechavejte pristroj v provozu bez dozoru.

19. Tento pristroj neni urcen pro komercni pouZiti.

20. NepouZzivejte pristroj k jinému nez urcenému ucelu.

21. Nenavijejte napajeci kabel kolem pristroje ani jej neohybejte.

22. Umistéte pristroj na stabilni a rovny povrch, ze kterého nemitiZe spadnout.

23. Zabrarite vystaveni vyrobku nadmérnému znecisténi a vlhkosti.

24. Pri Cisténi produkt otrete lehce navlhcenym hadrikem.

25. Pristroj nepouZivejte bez dozoru. Pokud musite opustit misto, kde pfistroj provozujete, vidy
pristroj vypnéte nebo vytahnéte zastrcku ze zasuvky (zatahnéte za zastrcku, nikoli za kabel).

26. Pristroj nestavte ke zdi ani k jinym pfistrojim. V zadni, bo¢ni a horni ¢asti pfistroje ponechte
volny prostor alespon 10 cm.

27. Béhem ohiivani horkym vzduchem bude z vystupnich otvort unikat horka para. UdrZujte ruce a
oblicej v bezpec¢né vzdalenosti od pary a vystupnich otvorti. Davejte také pozor na paru a horky
vzduch pfi vyjimani nadoby z pfistroje.



28. OkamZité odpojte pristroj ze zasuvky, pokud z n€j vidite vychazet tmavy kouf. Pockejte, aZ kour
zmizi, nez vyjmete nadobu z pristroje.

29. Pred pouzitim pristroje se ujistéte, Ze elektricky ohfivaci ¢lanek a jeho okoli jsou Cisté a
neobsahuji Zadné zbytky jidla, aby byl zajiStén optimalni provoz.

30. Horky vzduch vystupuje vzduchovymi Stérbinami na zadni strané pfistroje. Dbejte na to, aby
byl pristroj v dostatecné vzdalenosti od materialt citlivych na teplo, jako je sklo.

31. Pokud pouZzivate vyrobky s nepfilnavym povrchem, ujistéte se, Ze v mistnosti nejsou ptaci a Ze
mistnost lze zcela uzavfrit a zajistit jeji dobré vétrani.

32. POZOR! Povrch je horky. Béhem pouZivani se nedotykejte povrchu. Teplota pristupnych
povrchii mtize byt béhem provozu pristroje vysoka.

33. Po pouziti a pfed/béhem predehfivani bez pokrmi vZidy vyjméte z misky papir na peceni.

34. Pred kazdym pouzitim zkontrolujte, zda je topné téleso a kryt Cisté a bez zbytki potravin, aby
bylo zajiSténo optimalni fungovani pristroje.

35. Ujistéte se, Ze jidlo pripravené v tomto pristroji ma zlatoZlutou barvu, nikoli tmavou nebo
hnédou. Odstrarite spalené casti. Nesmazte Cerstvé brambory pfi teplotach nad 180 °C (aby se
minimalizovala tvorba akrylamidu).

36. Bud'te opatrni pfi CiSténi horni casti varného prostoru: elektricky odpor je horky a okraje kovové
casti jsou ostré.

/N

POZOR! HORKY POVRCH / NEBEZPECI POPALEN{

Pristupné povrchy mohou béhem pouZivani a po pouZiti spotfebice dosahnout velmi vysokych
teplot.

Dotykejte se pouze kliky dvifek a ovladace. V pripadé potreby pouZzijte kuchynskeé rukavice.
Kromé toho miiZe unikat horka péra, proto dodrZujte urcitou bezpec¢nostni vzdalenost.

VLASTNOSTI

Prikon: 1450W

Objem: 3,21

Rozmeéry: 273x273x304mm
Napéti: 220-240V
Frekvence: 50/60Hz

SOUCASTI SPOTREBICE




UvVOoD
Dékujeme vam za zakoupeni naseho kvalitniho vyrobku. PouZivejte jej opatrné a v souladu s nize
uvedenymi pokyny. Prectéte si tyto pokyny a uschovejte je pro budouci pouZiti.

PRED PRVNIM POUZITIM

Zapojte napajeci kabel do elektrické zasuvky 220-240 V~, 50/60 Hz.

Pred pouZitim vyrobku vycistéte nadobu a mrizku.

Jakmile jsou vyciStény, zapnéte pristroj na prazdno na priblizné 10 minut, aby se spalily pripadné
zbytky z vyrobniho procesu. Zajistéte dobré vétrani. Pfi prvnim zapnuti miZe pfistroj vydavat
mirny kour a charakteristicky zapach. To je normalni a brzy to zmizi.

POUZiVANI PRISTROJE

1. Pristroj je tfeba umistit na suchy a stabilni povrch.

2. Vzhledem k tomu, Ze se pristroj béhem provozu zahriva, ujistéte se, Ze neni prilis blizko jinych
predmétd.

3. Vyjméte nadobu z pristroje tak, Ze ji uchopite za rukojet'.

4. Do nadoby pridejte ingredience (neprekracujte vyznacenou maximalni hladinu). VloZte nadobu
do pristroje. Pfed uplnym uzavrenim se ujistéte, Ze je spravné umisténa.

Upozornéni: béhem smaZeni ani kratce po ném se nadoby nedotykejte, protoZe je velmi horka.
Nadobu uchopujte pouze za rukojet’.

5. Pripojte pristroj k vhodné elektrické zasuvce.

6. Nastavte teplotu na hodnotu poZadovanou pro potraviny, které se budou smazit. Podivejte se do
tabulky teplot.

7. OtoCenim Casovace vyberte vhodnou dobu vareni.

8. Béhem vareni horkym vzduchem se kontrolka ohfevu cas od Casu rozsviti a zhasne. To znamena,
Ze se topné téleso zapina a vypina, aby udrZelo nastavenou teplotu.

9. Po dokonceni vareni zazni signal ukonceni vareni. P¥istroj 1ze také vypnout rucné otocenim
Casovace do polohy ,,0“.

10. Vyjméte nadobu z pristroje uchopenim za rukojet. Zkontrolujte, zda je jidlo hotové. Pokud ne,
vloZte nadobu zpét do pristroje a nastavte na Casovaci jeSté nékolik minut.

POZOR! Nadoba a suroviny jsou po vareni velmi horké. V zavislosti na druhu surovin muze z
nadoby unikat para.

11. Pomoci kuchyniskych klesti vyjméte po jednotlivych kusech ingredience (naptiklad hovézi,
kureci nebo jiné maso). Chcete-li vyjmout suroviny (naptiklad hranolky nebo zeleninu), u nichz se
béhem vareni na dné nadoby nehromadi olej, otocte nadobu a obsah vysypte na talir.

12. Po dokonceni vareni bude pristroj okamzité pripraven k pripravé dalsi davky jidla, pokud to
bude nutné.

Tipy pro smaZeni

Idealni mnozZstvi hranolkt, aby byly kifupavé, je 250 gramti.

Pokud je pristroj studeny, pridejte k dobé pripravy 3 minuty navic. Pristroj 1ze také predehrat
priblizné na 4 minuty bez jakychkoli surovin uvnitf.

Neékteré suroviny je tfeba promichat, kdyZ uplyne polovina doby vareni. Chcete-li suroviny
promichat nebo obrétit, vyjméte nadobu ze zafizeni tak, Ze ji uchopite za rukojet, a suroviny
promichejte nebo obratte nastroji, které neposkrabou neprilnavy povrch nadoby. Poté vloZte nadobu
zpét do pristroje.

Fritézu lze také pouZit k ohfevu jidla. Chcete-li jidlo ohrat, nastavte teplotu na 150 °C na
maximalné 10 minut.

Jidla obalena strouhankou budou krupavéjsi, pokud je z vrchu lehce pokropite trochou oleje.
Pokud chcete upéct dort, quiche nebo jiné kiehké pokrmy, vloZte do pristroje pekac nebo zapékaci
misku.

V tomto pristroji nepripravujte extrémné tucné suroviny, jako jsou klobasy.



POZOR!

Fritézu neponorujte do vody ani ji neoplachujte pod tekouci vodou.

Zabraiite vniknuti tekutin do pristroje, abyste predesli riziku drazu elektrickym proudem nebo
zkratu.

VSechny potraviny nechte v nadobé, aby nedoslo k jakémukoli kontaktu s topnymi prvky.
Béhem provozu pristroje nezakryvejte vstup a vystup vzduchu. Kolem a nad pristrojem ponechte
volny prostor alespon 10 cm.

Naplnéni nadoby olejem muzZe predstavovat riziko pozaru!

Béhem provozu se nedotykejte vnitfku pristroje.

Pri vyjimani nadoby z pristroje davejte pozor na horkou paru a horky vzduch.

Béhem provozu unika horka para vystupem vzduchu. Ruce a oblicej udrZujte v bezpecné
vzdalenosti od vystupu pary a vzduchu.

Pokud z pfistroje vychazi tmavy kouf, pristroj okamZité vypnéte a odpojte ze zasuvky, protoZe to
miZe znamenat, Ze se jidlo prepeklo nebo Ze doslo k poruse pfristroje.

CISTENI

Pred zahdajenim jakéhokoli CiSténi odpojte pristroj ze zasuvky a nechte jej vychladnout.

Zarizeni ocCistéte vlhkym hadrikem napuSténym nékolika kapkami Cisticiho prostredku a poté jej
osusSte.

K cisténi zarizeni nepouZivejte rozpousStédla, produkty s kyselym nebo zasaditym pH, jako je
bélidlo, ani abrazivni prostfedky. Zafizeni neponofujte do vody ani jiné kapaliny.

PORUCHY

V pripadé problémii odneste spotfebic¢ do autorizovaného servisu. NepokousSejte se jej rozebirat ani
opravovat bez pomoci, mohlo by to byt nebezpecné. Pokud doslo k poSkozeni pripojeni k elektrické
siti, je nutné jej vymeénit a postupovat stejné jako v pripadé poSkozeni.

KONFIGURACE

Nasledujici tabulka slouZi jako voditko pro zakladni nastaveni pro potraviny, které chcete vafit.
Vareni mrazenych potravin trva o néco déle, proto nepridavejte priliS mnoho najednou.
Poznamka: Nezapomeiite, Ze tato nastaveni slouZi pouze jako orientacni, vZdy zaleZi na druhu,
teploté a mnoZstvi potravin a dalSich okolnostech.

Potravina min/max |Cas (min) |Teplota (°C)|Pfevraceni|Dalsi info

MraZené tenké |200-600g |12-25 200 ano protrepat

MraZené Siroké |200-600g | 12-25 200 ano protrepat

Cerstvé 8x8mm |200-500g |18-25 180 ano Pridejte 1/2 IZice oleje, protrepat
Bram. na masle |400g 18-22 180 ne

Hovézi platky | 100-400g |8-18 180 ano

Kotlety 100-400g | 10-15 180 ano

Hamburger 100-400g | 7-16 180 ano Pridejte 1/2 IZice oleje
Klobasky v 100-400g | 13-15 200 ano Pridejte 1/2 lZice oleje
listovém tésté

Kureci stehna |100-400g | 18-25 180 ano Pridejte 1/2 lZice oleje
Kureci prsa 100-400g | 10-22 180 ne

Jarni zavitky 100-400g |8-12 200 ano Pridejte 1/2 lZice oleje
MraZené kuteci |100-400g |6-15 200 ano Pridejte 1/2 IZice oleje




nugety

MraZené rybi
platky

100-400g

6-15 200 ne

Pridejte 1/2 lZice oleje

Syrové snacky
mrazené

100-400g

8-15 200 ne

Pridejte 1/2 lZice oleje

Zeleninova
SmMeEs

100-400g

10 180 ne

Dort 100-400

8-12 200 ano

Pridejte 1/2 lZice oleje

POZNAMKA:

Vétsi potraviny budou potfebovat delSi dobu vatreni neZ mensi.
Pokud je nadoba priliS plna, doba vareni se prodlouZi.
Pro rovnomérné peceni doporucujeme potraviny v poloviné vareni promichat.
Pridani pil 1Zice oleje k hranolkiim pomiZe dosahnout kiupavého vysledku.

Nevaite potraviny s vysokym obsahem oleje.

RESENI PROBLEMU

Problém

Pravdépodobny diivod

Reseni

Pristroj nefunguje

Neni zapojen do sité

Zasunite zastrcku napajeciho kabelu
do funkéni zasuvky

Nenastavili jste casovac

Nastavte Casovac a zapnéte pristroj

Potraviny nejsou dostateCné
upecené

PriliS velké mnoZstvi potravin

Rozdélte potraviny na mensi
mnoZstvi, aby se dobfe propekly

PriliS nizka teplota a/nebo
kratka doba peceni

Zvyste teplotu a/nebo dobu peceni

Potraviny nejsou
rovnomerné propecené

Neékteré potraviny je tfeba
béhem vareni presouvat

V poloviné vateni promichejte
potraviny, aby se rovnomérné
propekly.

Smazené jidlo neni kifupavé

Prilis velké mnoZstvi potravin

Pridejte 1/2 lZice oleje

Z pristroje vychazi bily kour

P1iliS velké mnoZstvi potravin

PYi vareni potravin s vysokym
obsahem oleje ve fritéze bude olej
produkovat bily kour a fritéza miize
byt teplejsi neZ obvykle. To vSak
neovlivni proces vafeni. Umyjte
plech po kazdém vareni.

PriliS nizka teplota a/nebo
kratka doba peceni

Zvyste teplotu a/nebo dobu peceni

Domaci hranolky se ve
fritéze nesmazi rovnomeérné

Brambory nebyly pred
smazenim namocené ve vodé

PouZijte Cerstvé brambory (viz Cast
,Konfigurace®).

ZARUCNI LHUTA

Na tento vyrobek se vztahuje tfileta zaruka od data prodeje, pricemz se vylucuje veSkera
odpovédnost za vady nebo poskozeni zptisobené nespravnym pouzivanim. Aby byla tato zaruka
platna, je nutné predlozit doklad o koupi nebo fakturu.




SPRAVNA LIKVIDACE VYROBKU

Toto oznaCeni znamena, Ze tento vyrobek nema byt likvidovan s béZnym domovnim

odpadem v ramci EU. Aby se zabranilo moZnému poSkozeni Zivotniho prostredi nebo

lidského zdravi v diisledku nekontrolované likvidace odpadu, je tfeba ho recyklovat

zodpovédné a podporovat udrZitelné znovupouziti materialnich zdrojt. K vraceni

pouZitého zartizeni pouZijte systémy pro vraceni a sbér, napr. viz seznam sbérnych mist
na www.asekol.cz nebo kontaktujte prodejce, u kterého byl vyrobek zakoupen. Mohou tento
vyrobek prijmout k bezpecnému ekologickému recyklovani.

c € Tento vyrobek spliiuje vSechny zakladni pozadavky smérnic EU, které se na n€j vztahuji.

Vyrobeno v Ciné.

Kontaktni udaje vyrobce pro spotfebitele:
Garsaco Import S.L. / info@garsaco.com
C/Corts Valencianes 10. 12549 Betxi (Castellén) SPANELSKO



